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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Noéuandeid, brosidre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet leiate:
www.electrolux.com/support
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1&bi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ja rakendust
sisaldavate mobiilseadmetega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

« HOIATUS: Elektrildogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist vélja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

+ Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

« Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoiteslisteemiga.

2.2 Elektriihendus

Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tdommake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

« Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néaitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pé6rduge meie
hoolduskeskusse.
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» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, &rge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sdédemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

* Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

« Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvdéimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.
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« Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— éarge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vdi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.



» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme tootamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mo6blit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastamine ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
vahetage need kohe valja. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Eemaldage uks seadme kiiljest
ettevaatlikult, uks on raske.

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroluiiispuhastamine

/\ HOIATUS!

Pdrolidtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

* Enne purolliispuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
sO0giriistad jne.

» Lugege hoolikalt kdiki puroltdtilise
puhastamise juhiseid.

« Hoidke lapsed prolidtilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

« Pdrolutuspuhastamine toimub kérgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

* Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
puroluitilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

« Puroluutilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

« Pdroluuspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) vdivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

» Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kodgiriistad
voivad pulroltulspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri tottu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Auruga toiduvalmistamine

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

* Vélja lastud aur v6ib pohjustada pdletusi:
— Arge aurukipsetuse kasutamise ajal
seadme ust avage.
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— Parast auruklpsetuse kasutamist olge
ukse avamisel ettevaatlik.

2.7 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

» Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi miltdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust vo6i on méeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

n 8 ®
1 ¢

HEHE

L.
L

BB
-1
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« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.8 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

Juhtpaneel

Ekraan

Veepaak
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
@ Lamp

Ventilaator

B Riiuli tugi, eemaldatav
El Aravoolutoru

Vee véljalaskeklapp
Riiuli asendid

Auru véljalaskeava




4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

R))

T

E@MmMOOw>

Wi-Fi

Kellaaeg

START / STOPP

Temperatuur

Kupsetusreziimid

Taimer

Toidutermomeeter (ainult valitud

mudelitel)

Ekraani indikaatorid

OK Valiku voi seade kinnitamiseks.

Sees / Viljas

<

Mendils Uihe taseme vorra tagasi likumiseks.

k)

Viimase toimingu tlhistamiseks.

Funktsioonide sisse ja vélja lUlitamiseks.

Seade on lukus.

Hairesignaali funktsioon on aktiveeritud.

O|D|E

)
4
o
%

Helisignaali ja toiduvalmistamise peatamise
funktsioon on aktiveeritud.

Aktiveeritud on ainult hiipikakna sénum.

Viitkaivitus on aktiveeritud.

Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja valja
lilitada.
Meniiii
Loetleb seadme valikud ja seadistusfunkt-
sioonid.
Lemmikud
Kuvab lemmikseaded.
Ekraan
Naitab seadme praeguseid satteid.
Lambi liiliti
Lambi sisse ja valja Itlitamiseks.
Kiirkuumutus
E Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiir-
kuumutus.
4.2 Ekraan
Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
A B
| |
,,.L, U
12:30
o o
A285°C 150°C
O 15min @ | | START
| | | | |
G F E D C

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Seade tiihistamiseks.

Wi-Fi Ghendus on sisse lulitatud.

@ N CIR

Kaugjuhtimine on sisse lilitatud.

@

Ekraanil kuvatakse erinevaid teateid. Kui
iimub teateaken, vajutage jatkamiseks
ekraanil.

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.
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5.1 Esmakordne iihendamine

Parast esmakordset Ghendamist kuvab
ekraan tervitussonumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel,
Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

5.2 Juhtmevaba lihendus

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.

+ Samasse juhtmevabasse vorku hendatud
mobiilseade.

1. Rakenduse allalaadimiseks skannige QR-
kood, mis asub kasutusjuhendi
tagakaanel. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.
Lilitage seade sisse.

4. Vajutage = Valige: Seaded /
Uhendused.

5, ®_ libistage voi vajutage, et lllitada
sisse voi valja: Wi-Fi.

Seadme WiFi-moodul kaivitub 90 s jooksul.

®

Ohutuse huvides lilitub kaugjuhtimine
automaatselt valja 24 h parast. Vajadusel
korrake Uhendamist.

wnN

Sagedus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maksimaalne EIRP <20 dBm (100 mW )
voimsus
WiFi-moodul NIUS-50

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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5.3 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis podhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. Electrolux tunnustab avatud
tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
lahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende taieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(kaust NIUS).

5.4 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tiihi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat I6hna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon E Seadke
maksimaalne temperatuur. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 15 min.

4. Lilitage seade vaélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

5. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

6. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.



6.1 Kiipsetusreziimid

Rv2 Sulatamine
Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurvil-
TAVALINE jad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.
m Grill 055 Gratineerimine
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva = Lasanje, kartuligratdani jmt toitudele. Gra-
rostimiseks. tédanide valmistamiseks ja pruunistami-
- seks.
Turbogrill
Kontidega suurte lihatiikkide véi linnuliha 1°C Kiipsetamine madalal t°

tukkide réstimiseks Uhel riiulitasandil. Gra-
taanide kiipsetamiseks ja pruunistamiseks.

P66rdohk

Liha ja kookide kiipsetamiseks. Seadista-
ge madalam temperatuur kui tlemise +
alumise kuumuse puhul, kuna ventilaatori
abil jaotub kuumus uthtlaselt ahju sisemu-
ses.

=

Kiilmutatud toiduained
Sobib suurepéraselt valmistoitudele (nt frii-
kartulid, kroketid v&i kevadrullid).

I

Ulemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rosti-
miseks.

Alumine kuumutus

Valige see funktsioon parast toiduvalmista-
mise protsessi, et vajaduse korral pruunis-
tada toidu alumist osa. Kasutage kdige
madalamat restitaset.

Taina kergitamine
Parmitaina kerkimise kiirendamiseks. Kat-
ke taina pind, et valtida selle kuivamist.

MUU

@l

Hoidistamine

Kodgiviljade ja puuviljade hoidistamiseks
asetage hoidisepurgid veega taidetud ah-
juplaadile; kasutage kuumuskindlaid sama
suurusega bajonett- voi keeratava kaane-
ga purke. Kasutage madalaimat riiulitasan-
dit.

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente
kuivatamiseks. Niiskusest killastunud 6hu
véljalaskmiseks ja puuviljade paremaks
kuivamiseks, on soovitav kuivatamise ajal
aeg-ajalt ahju uks avada.

Noude soojendamine
Taldrikute soojendamiseks enne serveeri-
mist.

Madala temperatuuriga toiduvalmistamis-
protsess. Sobib suureparaselt 6rnade toi-
tude (nt veise-, vasika- v6i lambaliha) val-
mistamiseks. Rikkaliku maitse ja parema
pruunistumise saavutamiseks pruunistage
liha enne ahju panemist.

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks. Pange tahele, et
méned toidud véivad kiipsemist jatkata ja
soojas hoidmise ajal kuivada. Vajadusel
katke toit kinni.

Niiske kiipsetus po6rdohuga

Funktsioon klipsetamise ajal energia
saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel
voib seadme sisemine temperatuur erine-
da valitud temperatuurist. Kasutatakse
jaakkuumust. Kuumutusvdimsus voib va-
heneda. Lisateabe saamiseks vt Igapdeva-
ne kasutamine, Markused: Niiske kiipsetus
pdorddhuga.

AUR

&

Kuumutamine auruga

Toiduainete auruga soojendamine hoiab
ara pealispinna kuivamise. Kuumus levib
ornalt ja Ghtlaselt, vdimaldades maitsete ja
I6hna esiletoomist sarnaselt &sjavalminud
toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu
soojendada ka otse taldrikul. Mitme ahjuta-
sandi kasutamisel saate korraga mitut tal-
drikutait soojendada.

&

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite
professionaalset tulemust — krébedust,
kaunist varvi ja laikivat koorikut.

Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja
vormiroogadele. Auru ja kuumuse kombi-
natsiooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks
ja drnaks ning omandab krébeda pealispin-
na.
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(%) Pitsa

Parim pitsa ja muude roogade kipsetami-
seks, mis nduavad altpoolt rohkem kuu-
must.

6.2 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Kipsetusjuhised leiate jaotisest Nduanded ja
soovitused, Niiske kiipsetus podrddhuga.
Uldised energiasaastusoovitused leiate
jaotisest Energiatdhusus, energiasaastu
napunaited.

6.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Lulitage seade sisse. Ekraanile kuvatakse
vaikimisi kuumutusfunktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage kuumutusreziimi siimbolit , et
siseneda alammenuisse.

3. Valige klpsetusreziim ja vajutage OK.
4. Seadke temperatuur. Vajutage nuppu
OK

5. Vajutage nuppu START .
Toidutermomeeter — t0|dutermomeetr| voite
sisse lUlitada igal ajal enne kipsetamist voi
kipsetamise kaigus. Vt jaotist Lisatarvikute
kasutamine, Toidutermomeeter.

6. STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja
lUlitada.
7. Lilitage seade valja.

®

Ménede kuumutusfunktsioonidega voib
lamp alla 80 °C temperatuuri puhul
automaatselt valja lulituda.
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6.4 Seaded: Aurukiipsetusreziim

Saate toitu valmistada: Aurupott. Vt jaotist
Lisatarvikute kasutamine.

1. Lulitage seade sisse. Valige
kipsetusreziimi simbol ja vajutage seda,
et siseneda alammenuulsse.

Seadke aurukiipsetuse reziim.

Vajutage OK . Ekraanile kuvatakse
temperatuurisatted.
Seadke temperatuur.

Vajutage nuppu OK.

Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.
Taitke veepaak kilma veega kuni
maksimumtasemeni (ligikaudu 900 ml
vett), kuni kostub helisignaal voi ekraanil
kuvatakse vastav teade. Arge taitke
veepaaki Ule maksimumtaseme. Vesi
voib vélja valguda ja mooblit kahjustada.

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma kraanivett.
Arge kasutage filtreeritud
(demineraliseeritud) ega destileeritud
vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veepaaki siittivaid ega
alkoholi sisaldavaid vedelikke.

8. Lukake veesahtel oma algsele kohale.

9. Vajutage nuppu START .

Kui seade saavutab maératud

sisetemperatuuri, kostab helisignaal.

10. Kui veepaagis saab vesi otsa, kdlab
signaal. Taitke veepaak.

11. Lulitage seade vélja.

12. Valtimaks katlakivi moodustumist,
tuhjendage veepaak péarast igat auruga
toiduvalmistamist.

13. Pérast kiipsetamise |6ppu avage
ettevaatlikult uks. Jadkvesi voib
kondenseeruda ahju sisemuses. Parast
igat kasutamist oodake vahemalt 60 min,
et valtida kuuma vee valjumist vee
valjalaskeventiilist.

/\ HOIATUS!

Seade on kuum. Eksisteerib pdletusoht.
Olge veepaagi tihjendamisel ettevaatlik.

@ N

Nooa &



6.5 Veepaagi tithjendamine

Veepaagi indikaator

Meniiii-iiksus Kirjeldus

|““ Paak on tais.

|....| Paak on pooltéis.

| | Paak on tuhi. Taitke paak.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib
turvavaljalaskeava liigse vee ahju pohjale.

1. Lilitage seade valja. Jatke ahjuuks lahti
ja oodake, kuni seade maha jahtub.

2. Uhendage tiihjendustoru C konnektori A
kaudu véljalaskeventiiliga B.

3. Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal

ja vajutage B-d korduvalt jarelejaanud
vee kogumiseks.

4. Eraldage C ja B ning kuivatage ahju
sisemust pehme kasnaga.

®

Arge kasutage valjavoolanud vett
veemahuti uuesti téitmiseks.

6.6 Meniiii

Vajutage nuppu =, et siseneda meniiisse.

Meniiii-iksus Kirjeldus

Juhendatud kipsetamine Kuvab automaatpro-

grammid.

Puhastamine Kuvab puhastuspro-

grammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Kasutatakse seadme
konfiguratsiooni maara-

Funktsioonid

miseks.
Seaded Uhendused  Vérgukonfiguratsiooni
maaramiseks.
Seadistami- Kasutatakse seadme
ne konfiguratsiooni maara-
miseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versioo-

ni ja konfiguratsiooni.

Alammenil: Puhastamine

Alamme-
nii

Kirjeldus

Pirolldspu-  Kestus: 1 h.
hastamine,

kiire

Pirolttdspu-  Kestus: 1 h 30 min.
hastamine,

tavaline

Pirolidspu-  Kestus: 2 h 30 min.
hastamine,

intensiivne

Alammenii: Funktsioonid

Alamme-  Kirjeldus

niit

Sisevalgus-  Lilitab lambi sisse ja vélja.

tus

Lapselukk Takistab seadme juhuslikku sisselili-

tamist.

Kiirkuumutus LUhendab kuumutusaega. See on
saadaval ainult méne klpsetusreziimi-
ga.

Puhastamise Ldllitab meenutuse sisse ja valja.
Meeldetule-
tus

Kellanait Muudab kuvatud ajaindikaatori vor-

mingut.
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Alammeniii: Seaded

B Alamme- Kirjeldus
Uhendused niii

Alamme-  Kirjeldus Tarkvaraver- Info tarkvaraversiooni kohta.
nui sioon

Wi-Fi Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi. Taasta teha-  Lahtestab tehaseseaded.

ded

Kaugjuhtimi-  Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelami-
ne seks.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate
sisse: Wi-Fi.
Automaatne  Kaugjuhtimise automaatseks kaivita-
kaugtédtami- miseks, kui olete vajutanud nuppu
ne START.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate
sisse: Wi-Fi.
Vork Et kontrollida vdrgu olekut ja signaali

tugevust: Wi-Fi.

Tuhista vork  Keelab praeguse vorgu automaatse

Uhendamise seadmega.

Seadistamine

Alamme-  Kirjeldus
niii
Keel Seadistab seadme keele.

Ekraani hele- Seab ekraani heleduse.

dus
Nuputoonid  Lulitab puuteekraani toonid sisse ja
valja. Helisid (D ei saa valja lllitada.
Helitugevus  Reguleerib nuputoonide ja signaalide
helitugevust.
Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.
Hooldus
A_I_a!_mme- Kirjeldus
nua
Demoreziim  Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood:

2468

7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Lemmikud 3%

Voite salvestada kuni 3 oma lemmikseadet,
naiteks kuumutusfunktsiooni ja kiipsetusaja.

1. Lilitage seade sisse.
2. Valige sobiv seade.
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6.7 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine

Juhendatud kiipsetamine alammendau
koosneb lisafunktsioonide ja programmide
komplektist, mis on méeldud spetsiaalsete
roogade jaoks. Igale roale selles
alammendius on ettendhtud sobiv seadistus.
Saate reguleerida aega ja temperatuuri
kiipsetamise ajal.

Ménede roogade puhul saate seda
valmistada ka Toidutermomeeter. Roa
kipsetusaste:

e Vahekulps

* Poolkips

e Taiskups

Ménede roogade puhul saate seda
valmistada ka Kaaluautomaatika.

1. Ldulitage seade sisse.
2. Vajutage nuppu —.

3. Vajutage ¥ Sisestage Juhendatud
kipsetamine.

4. Valige toit vdi toidu tudp.

5. Asetage toiduained seadmesse ja
vajutage START .

Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit on

valmis. Pikendage kipsetusaega vastavalt

vajadusele.

3. Vajutage nuppu —.

4. Valige: Lemmikud / Salvesta praegused
seaded.

5. Vajutage nuppu +, et lisada seade
loendisse: Lemmikud.

6. Vajutage nuppu OK,



P vajutage, et seade lahtestada.

[ ) vajutage, et seade tuhistada.

7.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

1. Lilitage seade sisse.
2. Seadke kupsetusreziim.

3. * H - vajutage samaaegselt, et
funktsioon sisse lilitada.

*, §- vajutage samaaegselt, et funktsioon
valja lulitada.

7.3 Lapselukk

See funktsioon takistab seadme juhuslikku
sisselulitamist.

1. Lilitage seade sisse.

Vajutage nuppu —.

Valige Funktsioonid / Lapselukk.
Vajutage kooditahti tahestikulises
jarjekorras.

5. Lulitage seade valja.

Lapselukk on sisse lulitatud.

Juurdepaas: Taimer, Wi-Fi ja lamp on
saadaval. Seadme valjalllitamisel on uks
lukustatud.

PN

Seadme kasutamise voimaldamiseks
vajutage kooditahti tahestikulises jarjekorras.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Funktsi- Kirjeldus
oon
Taimer Kipsetamise kestuse valimiseks. Mak-

simaalne on 23 h 59 min.

Saate maarata, mis juhtub, kui aeg
saab tais, maarates eelistatud toimin-
gud: Tegevuse I6pp.

Selle funktsiooni valjalilitamiseks korrake
Ulaltoodud samme.

7.4 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lilitub seade ohutuse
huvides teatud aja mé6dudes automaatselt
vélja.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kupsetusaeg. Vt jaotist Kella
funktsioonid.

Automaatne valjalllitus ei té6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus,
Toidutermomeeter, Lopp.

7.5 Jahutusventilaator

Seadme t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

Funktsi-
oon

Kirjeldus

Tegevuse Helisignaal - kui aeg saab tais, kostub

16pp helisignaal. Saate seada funktsiooni
igal ajal, ka siis, kui seade on vélja lUli-
tatud.

Helisignaal ja kiipsetamise 16pp - kui
aeg saab tais, kostub helisignaal ja
kuumutusreziim lllitub valja.

Ainult hGipikaken - kui aeg saab tais, il-
mub ekraanile teade. Saate seada
funktsiooni igal ajal, ka siis, kui seade
on valja lulitatud.

Viitkaivitus  Algusaja ja/voi kiipsetusaja I6pu edasi-

lukkamiseks.
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Funktsi-
oon

Kirjeldus

Kipsetusa- Kiipsetusaja pikendamiseks.
ja pikendus

Uptimer Seadme td0aja kestuse naitamiseks.
Maksimaalne on 23 h 59 min. Saate
funktsiooni sisse ja vélja lllitada. See

funktsioon ei méjuta seadme t66d.

8.2 Seaded: Kellaaeg

1. Lulitage seade sisse.
2. Vajutage nuppu: Kellaaeg.
3. Seadke kellaaeg.

4. Vajutage nuppu OK.

8.3 Seaded: Taimer

1. Valige kiipsetusreziim ja seadke
temperatuur.

2. Vajutage nuppu O,
3. Seadke kellaaeg.
Eelistatud I6petamistoimingu saate valida

vajutades © @ ®

4. Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile

tundub, et toit pole veel valmis, voite

kipsetusaega pikendada. Samuti voite muuta
klipsetusreziimi. Kiipsetusaja pikendamiseks

vajutage nuppu +1min.

8.4 Seaded: Viitkaivitus

Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.
Vajutage nuppu O.

Seadke kiipsetusaeg.

Vajutage nuppu © ® @

Vajutage nuppu: Viitkaivitus.

Valige soovitud algusaeg.

Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.

8.5 Seaded: Uptimer

Noak wb =

Vajutage nuppu @

Vajutage nuppu © @ @
Vajutage nuppu: Uptimer.
Libistage voi vajutage ’, et ndha
pohikuval kiipsetusaega.

5. Vajutage OK. Korrake toimingut, kuni
ekraanile ilmub pdhikuva.

poNh =

8.6 Taimeri sdtete muutmine
Kipsetamise ajal voite seatud aega alati
muuta.

1. Vajutage nuppu @

2. Seadke taimerivaartus.

3. Vajutage nuppu OK,

9. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Olenevalt mudelist on saadaval
lisatarvikud. Skannige QR-kood,
et kontrollida, kuidas kasutada
seadmega kaasasolevaid lisatar-
vikuid. Lisatarvikuid saate eraldi
tellida. Lisateabe saamiseks
p6orduge kohaliku edasimuija
poole.

Vaike slivend ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Slivendid kujutavad
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endast ka libisemisvastast abinéud. Kérge
aaris ahjuplaadi Umber ei lase kdogindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Sisestage tarvik (traatrest/kUpsetusplaat)
riiulitoe juhtribade vahele. Veenduge, et riiul
puutub vastu ahju sisemuse tagakiilge ja
jalad on suunatud alla.



=

Kui teie kiipsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on
augud, asetage kupetusplaat/pann tilkuvate
vedelike kogumiseks.

9.2 Toidutermomeeter

See mdddab toidu sisetemperatuuri. Saate
seda kasutada iga kuumutusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

. OC — temperatuur seadme sees. See
peaks olema toidu sisetemperatuurist
vahemalt 25 °C kraadi kérgem.

. M- toidu sisetemperatuur.
Soovitused:

» Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

» Arge kasutage vedelate roogade puhul.

» Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.

Seade arvutab valja kipsetuse ligikaudse

I6puaja. See oleneb toidu kogusest, valitud

ahjufunktsioonist ja temperatuurist.

Kasutamine koos: Toidutermomeeter

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed vGivad olla vaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kaepidet paljaste katega. Kasutage alati
ahjukindaid.

1. Lilitage seade sisse.
2. Seadke kipsetusreziim voi roog ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.

3. Sisestage toidutermomeeter roa sisse:

Liha, linnuliha ja kala
Sisestage toidutermomeetri ots liha- voi
kalatuki kdige paksemasse ossa.

)

Vormiroog

Suruge toidutermomeeter tapselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter pusima Ghes
kohas paigal. Kasutage selleks ménda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kéepide peaks toetuma
kipsetusnou servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kiipsetusvormi
pohja.

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kiilgseinal olevasse pistikupessa.
Vt jaotist Toote kirjeldus.

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.

5. M- vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. @ ® ® _jjutage, et seada sobiv valik:
» Helisignaal - kui toit saavutab
sisetemperatuuri, kdlab signaal.
» Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui
toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab
signaal ja kiipsetamine peatub.

7. Tehke valik ja vajutage jarjest OK et
liikuda pohikuvale.

8. Vajutage START .
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9. Kui toit saavutab seatud temperatuuri,
kostab helisignaal. Kontrollige kas toit on
valmis. Pikendage kipsetusaega
vastavalt vajadusele.

10. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

9.3 Aurupott auruga
toiduvalmistamiseks

®

Aurupott tarnitakse koos seadmega ainult
valitud mudelite jaoks.

Aurupott koosneb:

A. Injektori toru - auruga
toiduvalmistamiseks,
Kaas,

Terasvore,
Klaaskauss.

oow

Arge:

» asetage kuum aurupott kilmale/méarjale
pinnale.

« valage kulm vedelik aurupotti kuni see on
kuum.

» kasutage aurupotti kuumal keedupinnal.

* puhastage aurupotti abrasiivsete
puhastusvahenditega, kutrimisvahendite
ja pulbritega.

9.4 Auruga toiduvalmistamine
aurupotis

1. Asetage toiduained aurupoti terasvorele
ja katke see kaanega.

2. Asetage pihustitoru kaane sees olevasse
auku.

3. Asetage aurumahuti alt teisele
riiuliasendile.

4. Uhendage pihustitoru auru
sisselaskeavaga. Vt jaotist Toote
kirjeldus.

5. Seadke ahi auruga toiduvalmistamise
funktsioonile.

10. NOUANDED JA SOOVITUSED

10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tulipi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.
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Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Energiasaastu napunaiteid vt
Energiatdhusus.

Tabelites kasutatud siimbolid:

g Toiduaine tlup




Klpsetusreziim

e}

Temperatuur

Lisatarvik

IEI Riiuli asend
D

Kupsetusaeg (min)

10.2 Niiske kiipsetus p66rddohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kd6gindusid ja mahuteid. Neil on

parem soojuse neeldumine kui heledat varvi

ja peegeldavatel koogindudel.

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,

labimoot 28 cm

Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,

1&bim&6t 26 cm

Portsjonivormid - keraamilised, labimoot

8 cm, korgus 5 cm

Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,

|abim&6t 28 cm

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

&£, = °C = O
Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
Biskviittainast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
PoSeeritud kala, 0.3 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0.2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0.3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
Poseeritud liha, kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
0,25 kg
Saslékk, 0,5 kg kUpsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tlkki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tlkki
Muretainakipsised, kiipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35

20 tikki

EESTI

19



pa— o,

&, = C O
Koogikesed, 8 tikki kiipsetusplaat v&i rasvapann 170 20-30
Kodgiviljad, poSeeri-  kipsetusplaat véi rasvapann 180 35-45
tud, 0.4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 25-30
Vahemereparased kipsetusplaat voi rasvapann 180 25-30
koédgiviljad, 0,7 kg
10.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

= - o
L, = = C O

Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35
plaadil mutus plaat
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Vaikesed koogid, 20 tk P66rdohk Kipsetus- 2ja4 150 - 160 20-35
plaadil plaat
Ounakook, 2 vormis @ 20 Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90
cm mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 P66rdohk Traatrest 2 160 70 -90
cm
Rasvatu biskviitkook, @ Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50
26 cm koogivorm1) mutus
Rasvatu biskviitkook, & P&6rddhk Traatrest 2 160 40 - 50
26 cm koogivorm1)
Rasvatu biskviitkook, @ Po66rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60
26 cm koogivorm1)
Muretaigen P&6rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40

plaat
Muretaigen P&6rdéhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45

plaat
Muretaigen Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 140 - 150 25-45

mutus plaat
Girill Traatrest 4 max 1-5

Rostleib/-sail)

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

11. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
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11.1 Méarkused puhastamise kohta

Puhastusvahendid



» Puhastage seadme esikllge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapdevane kasutamine

* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine vdib kaasa tuua stttimise.

» Niiskus vdib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kupsetamist 10 minutit
todtada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja orna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

» Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage.

|
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4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.

Korrake samme vastupidises jarjekorras.
Kui teleskoopsiinid on paigaldatud, peavad
selle kinnitustihvtid olema suunatud
ettepoole.

11.3 Piiroliilispuhastamine

Kasutage seda seadme puhastamiseks ja
jaakide podletamiseks.

/\ HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

1. Veenduge, et seade on kulm.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahju sisemust ja siseukse
klaasi sooja vee, pehme lapi ja
pehmetoimelise pesuainega.

4. Lilitage seade sisse.

5. Vajutage —/ Puhastamine.

6. Valige puhastusreziim.

Kui puhastamine algab, on ahjuuks
lukustatud ja tuli on kustunud.

Jahutusventilaator t66tab suuremal kiirusel.
STOP - vajutage puhastamise peatamiseks,

enne kui see on I6pule viidud.

Arge kasutage seadet enne, kui ukseluku

stmbol kaob ekraanilt.

7. Kui puhastamine on I6ppenud, lilitage
seade valja ja oodake, kuni see jahtub.

8. Puhastage ahju sisemust pehme niiske
lapiga. Eemaldage jaagid ahju pohjast.

11.4 Veepaagi puhastamine

—

Lulitage seade vélja.

2. Valage veepaaki vett: 650 ml. Lisage
piimhape: 250 ml. Oodake 60 min.

3. Tuhjendage veepaak. Vt jaotist
Igapéevane kasutamine, Veepaagi
tihjendamine.

4. Loputage veepaak ja eemaldage
katlakivijaagid pehme lapi abil.

5. Puhastage tiihjendustoru sooja vee ja
lahja pesuvahendiga.

Vee karedustaseme kindlakstegemiseks

pdorduge vee-ettevotte poole.

EESTI
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Vee klassifikatsioon:

Puhastage veepaaki,
kui on labitud/

tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

moo6dunud:
pehme 120 h - 16 kuud
moddukalt kare 90 h - 12 kuud
kdva 60 h - 8 kuud
vaga kare 30 h - 4 kuud

11.5 Puhastamise Meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav
labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Plrollilspuhastamine.

11.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
tahelepanelikult labi terve peatikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke moélemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdbmmake sulguritest, kuni need
lahti kiépsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
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4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. Vajutage ukse ulemises servas olevat
ukseliistu A kummaltki kiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke ukse klaaspaneele Ulaservast
Uhekaupa kinni ja tdommake need,
suunaga Ules, juhikust valja. Jalgige, et
klaas libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
ndudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigaldage
klaaspaneelid ja ahjuuks. Veenduge, et
asetate klaaspaneelid tagasi diges
jarjekorras. Kontrollige, kas klaaspaneeli
kuljel on simbol / pealetrikk. Kui uks on
oigesti paigaldatud, kuulete sulgurite
kinnitamisel kldpsatust.



1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
@ on jahtunud.
Printimisala B (kui see on olemas) peab 2. Lahutage seade vooluvorgust.
olema suunatud ahju sisemuse suunas. 3. Asetage ahju pohjale lapp.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide polemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
2. Puhastage klaaskate.

11.7 Lambi vahetamine 3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.
/\ HOIATUS! 4. Paigaldage klaaskate.

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

12. TORKEOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

12.1 Mida teha, kui...

Probleemi kirjeldus Pohjus ja abindu

Seadet ei saa kaivitada vdi kasuta- Pliidiplaat ei ole elektrivdrku Ghendatud voi on valesti ihendatud.
da.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei Kell ei ole seatud.
soojene. Kella valimiseks vt Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

Kaitse on vallandunud.
tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse. kui probleem tekib uuesti,
poorduge elektriku poole.

Lapselukk on sisse lulitatud.

Lamp on valja lilitatud. Lamp on labi pdlenud. Asendage lambipirn uuega.
Lisateavet vt Puhastamine ja hooldus .

Seadme sisemuses on vett. Veemahutis oli liiga palju vett.

Aurukipsetus ei toota. Auru sisselaskeava imber on lubjasete.

Veemahutis ei ole vett.

Veepaagi tlihjendamiseks kulub Auru sisselaskeava Umber on lubjasete. Puhastage veepaaki.
GUle 3 min vai vesi lekib auru sisse-
laskeavast.
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Probleemi kirjeldus

Pohjus ja abinou

@ Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake puhastustoimingut.

Probleem WiFi-vorgu signaaliga.

Kontrollige, kas teie mobiilseade on WiFi vérguga Gihendatud. Kontrollige

juhtmevaba vorku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter véi on
ruuteri konfiguratsiooni muudetud.

Seadme ja mobiilseadme uuesti konfigureerimiseks vt jaotist Enne esimest
kasutamist, Juhtmeta (ihendus.

Juhtmevaba vérgu signaal on
nork.

Viige ruuter seadmele véimalikult 1ahedale.

WiFi signaal on tokestatud sead-
me lahedal asuva teise mikrolai-
neahju tottu.

Lilitage mikrolaineahi valja.
Valtige mikrolaineahju ja seadme kaugjuhtimispuldi samaaegset kasutamist.
Mikrolained hairivad WiFi signaali.

12.2 veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood. Probleemide loendi leiate
allolevast tabelist. Kui moni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, tdhendab
see, et rikkis alamsusteem voib olla valja lulitatud. Sel juhul péérduge edasimuija voi volitatud

parandustéokoja poole.

Kood ja kirjeldus

Korvaldamise abinou

F102 — uks ei ole taielikult suletud voi ukselukk on kat-
ki.

Sulgege uks.
Lilitage seade sisse ja vélja.

F111 - Toidutermomeeter ei ole korralikult pistikupessa
sisestatud.

Sisestage Toidutermomeeter korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutealad ei té6ta nduetekoha-
selt.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevaljadel ei
oleks mustust.

F601 - probleem Wi-Fi signaaliga.

Kontrollige vérgulihendust. Vt jaotist Enne esimest ka-
sutamist, Juhtmevaba lhendus.

F604 - esimene Wi-Fi Ghendus ebadnnestus.

Lulitage seade valja ja proovige siis uuesti. Vt jaotist En-
ne esimest kasutamist, Juhtmevaba (hendus.

F908 - seadme slisteem ei saa luua Gihendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage seade sisse ja valja.

F602, F603 - Wi-Fi ei ole kattesaadav. 1)

Lulitage seade sisse ja valja.

1) Kui iimneb méani nendest torgetest, jatkavad ulejadnud seadmefunktsioonid oma tavaparast toimimist.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.
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Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):




13. TEHNILISED ANDMED
13.1 Tehnilised andmed

Pinge 220-240V

Sagedus 50 - 60 Hz

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EOC8P39WX 949494856

Mudeli tunnus EOC8P39WZ 949494854
KOCBP39WX 949494855

Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tsukkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69 kWh/tsuikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju tudp Integreeritud ahi
EOC8P39WX 36.0 kg

Mass EOC8P39WZ 35.8 kg
KOCBP39WX 36.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mddtmise meetodid.

14.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava madala energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav véimsus 0.8 W

Véimsustarve vdrgu-ootereziimis 20W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini 20 min
joudmiseks

Juhtmeta vérgulihenduse aktiveerimise ja 14.3 Energia kokkuhoiu nduanded
deaktiveerimise juhiste saamiseks vaadake

peatiikki Enne esimest kasutamist Jargmised nduanded aitavad teil seadme

kasutamisel energiat saasta.

EESTI
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Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jaakkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

15. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevottu tuleb saata materjalid, millel

on simbol {:) Ringlussevotuks pange
pakend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning
suunake elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmed ringlusse. Arge visake ara seadmeid,
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Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse voi temperatuuri néitu.

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30 minutit,
ldlituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
valja.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see p6lema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel llitub lamp
automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

mis on tahistatud simboliga :E
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku jaatmesortimispunkti voi poorduge
abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego

urzadzenia.
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za

obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfonami i tabletami z tg aplikacja.

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.
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2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciagng¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
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Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowopragdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.
Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z21Z21-F




Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposo6b uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Zawsze uzywac naczyn szklanych
i stoikdbw dopuszczonych do
pasteryzowania.

» W poblizu urzadzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
fatwopalnych ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi produktami

» Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu emalii:

— nie stawiac¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

« Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast uzyc¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

« Uzywac wytgcznie akcesoriow
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzgdzenia.

« Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

POLSKI 31



» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sa
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sig
z autoryzowanym centrum serwisowym.

» Drzwi urzgdzenia sa ciezkie, dlatego
nalezy zachowac ostroznos¢ podczas ich
wyjmowania.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazdéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

* Nie polewa¢ woda drzwi piekarnika ani nie
nalewac¢ na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.

* Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sig jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z
problemami zdrowotnymi.

* Podczas wstepnego nagrzewania
i czyszczenia pirolitycznego nie
dopuszczac, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzadzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) mogg by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.

* Powierzchnie zapobiegajgce przywieraniu
garnkow, patelni, tac, przyborow
kuchennych itp. moga uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
moga stanowié zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Gotowanie na parze:

* Przed wigczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usungc¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp. z powtokg
zapobiegajgca przywieraniu.

* Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.

+ Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.

» Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalniac¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.
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/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

* Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego
ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

2.7 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one



przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.8 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowa¢ wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogélne informacje
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania
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2.9 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcigé¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

Panel sterowania
Wyswietlacz

Zbiornik na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw

Wylot pary

—_

BEERNCEOENE

Wiaczone /| Wylaczone

Nacisng¢ i przytrzymac , aby wigczyc¢ lub
wytaczyé urzadzenie.
Menu
Wyswietla opcje urzadzenia i funkcje usta-
wiania.
Ulubione
Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Wyswietlacz

Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.
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Przetgcznik oswietlenia Wskazniki na wyswietlaczu

Wigczanie i wylgczanie o$wietlenia.
< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

Szybkie nagrzewanie

ﬂ Wiaczanie i wylaczanie funkcji: Szybkie na- Anulowanie ostatniej czynnosci
grzewanie. ':) ’
L. ®  Wigczanie i wytgczanie opciji.

4.2 Wyswietlacz

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.

Urzadzenie jest zablokowane.

Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego.

O|ID| &

Wigczona jest funkcja alarmu dzwiekowego i
zatrzymania pieczenia.

%
=
o
o

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

CIEN

Anulowanie ustawienia.

Potaczenie Wi-Fi jest wigczone.

Operacje zdalne jest wt.

| 9| D

A B
B 1230
A285°C 150°C
) 15rlmn (<} START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Aktualna godzina
C. START/STOP
D. Temperatura
E. Funkcje pieczenia
F. Timer
G. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

OK

Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

@

Na wyswietlaczu pojawig sie rézne
komunikaty. Po wys$wietleniu okna
komunikatu nacisnij wyswietlacz, aby
kontynuowac.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wy$Swietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Aktualna godzina.

sie¢ bezprzewodowa z dostepem do
Internetu.

smartfon potgczony z tg sama siecig
bezprzewodowa.

Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowaé
kod QR znajdujacy sie na tylnej oktadce
instrukcji obstugi. Aplikacje mozna
réwniez pobrac¢ bezposrednio ze sklepu

z aplikacjami.

Postepowac zgodnie z instrukcjg

w aplikaciji.

Wigczy¢ urzadzenie.

4. Nacisna¢ = Wybra¢: Ustawienia /
5.2 Polaczenie bezprzewodowe P)O'acze”'a-
5. - przesuna¢ lub nacisng¢, aby wigczy¢

Do podtgczenia urzgdzenia potrzebne sa:
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lub wytaczyé: Wi-Fi.




Modut bezprzewodowy urzgdzenia
uruchomi sie w ciggu 90 sek.

®

Ze wzgleddw bezpieczenstwa operacje
zdalne wytgczajg sie automatycznie po
24 godz. W razie potrzeby powtérzy¢
proces konfiguracji.

Czestotliwo$¢ 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW )

Modut Wi-Fi NIUS-50

5.3 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. Electrolux uznaje wysitek
spotecznosci pracujacych nad
oprogramowaniem open source i
rozwigzaniami w dziedzinie robotyki w rozwdj
i postep techniczny.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrodtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licencji
wymagajg publikacji oraz by uzyskac¢ wglad
w petne informacje dotyczace praw

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE
O

Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw
i opiekania chleba.

autorskich i warunkow licencji, nalezy przejsé
na strone: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

5.4 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$ciag nalezy wstepnie
rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢é pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje D Ustawi¢ maksymalng
temperature. Patrz Codzienne
uzytkowanie. Pozostawi¢ urzgdzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wytgczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizsza niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rownomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

¥ Potrawy mrozone
Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietéw lub sajgonek).

Gornaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.
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|;| Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybrac po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej

potki.
é’ Wyrastanie ciasta
Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykryé powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnigciu.
SPECJALNE

@ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze roznic si¢ od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Aby uzyskac wiecej informacji,
patrz Codzienne uzytkowanie, Uwagi doty-
czgce: Termoobieg wilgotny.

E Pasteryzowanie
Aby pasteryzowac¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikdw z zakretkg bagneto-
wg lub zakretkami Srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

PAROWE

04 Suszenie ) ) .
Do suszenia krojonych owocow, warzyw i
grzybow. Aby umozliwi¢ wydostanie sie
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sie podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika.

) Regeneracja

= Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary za-
pobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciep-
fo rozprowadzane jest delikatnie i rowno-
miernie, dzigki czemu smak i aromat po-
traw sg takie same jak potraw $wiezo przy-
rzadzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy
na wiecej niz jednym talerzu, na réznych
poziomach piekarnika.

= Podgrzewanie talerzy
o Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzieki czemu zyskaja chrupigca
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.

] Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
céw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci
i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

555 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

) Mata wilgotnos¢

o Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzieki potaczeniu dziatania pary
i gorgcego powietrza migso zyskuje deli-
katng i soczysta konsystencje, a jedno-
czes$nie chrupigca skorke.

1oC Termoobieg (niska temp.)
Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny). Aby uzyska¢ bogatszy
smak i lepsze przyrumienienie, obsmazy¢
mieso przed wiozeniem go do piekarnika.

() Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagaja wiecej ciepta od do-
tu.

g Podtrzymywanie temp.
Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietac¢, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysycha¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.
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6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkgciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnos$ci z wymogami rozporzgdzen

w zakresie efektywnosci energetyczne;j

i ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkciji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat

Z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczng.



Podczas korzystania z tej funkcji osSwietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Instrukcje dotyczace przygotowania potraw,
patrz Wskazowki i porady, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii mozna znalez¢
wEfektywnos¢ energetyczna , Wskazowki
dotyczgce oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczy¢ urzgdzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisng¢ OK.
4. Ustawic¢ temperature Nacisng¢ przycisk
OK

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna
wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed
rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz:
Korzystanie z akcesoriéwTermosonda

6. STOP — nacisngé, aby wytgczy¢ funkcje
pieczenia.
7. Wylgczy¢ urzadzenie.

®

Podczas dziatania niektorych funkgciji
pieczenia o$wietlenie moze wytgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.4 Ustawienie: funkcja pieczenia
parowego

Potrawe mozna przygotowac¢ za pomoca:
Zestaw do gotowania na parze. Patrz:
Korzystanie z akcesoriéw.

1. Wigczy¢ urzadzenie. Wybraé symbol
funkcji pieczenia i nacisng¢ go, aby
przej$¢ do podmenu.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.

3. Nacisna¢ OK. Na wyswietlaczu pojawia
sie ustawienia temperatury.

4. Ustawic temperature

5. Nacisng¢ przycisk OK.

6. Nacisna¢ pokrywe zbiornika na wode,

aby jg otworzyc¢.

7. Napetnic zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (ok. 900 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy lub na
wys$wietlaczu pojawi sig¢ komunikat. Nie
przekracza¢ maksymalnej pojemnosci
zbiornika na wode. Grozi to wyciekiem
wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem
mebli.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody
z kranu. Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych cieczy. Nie wlewa¢ do
zbiornika na wode cieczy
tatwopalnych ani zawierajgcych
alkohol.

8. Wsung¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

9. Nacisng¢ przycisk START .

Gdy urzgdzenie osiggnie ustawiong

temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

10. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sig sygnat dzwiekowy.
Napetni¢ zbiornik na wode.

11. Wylaczyé urzadzenie.

12. Oproznic zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

13. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu
piekarnika mogg skraplac¢ sie resztki
wody. Odczekaj co najmniej 60 min po
kazdym uzyciu funkcji parowej, aby nie
dopusci¢ do wyptywania gorgcej wody
przez zawér spustowy wody.

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac
ostrozno$¢ podczas oprézniania
zbiornika na wode.

6.5 Oproéznianie zbiornika na wode

Wskaznik zbiornika na wode

l:] Zbiornik jest petny.

|w| Zbiornik jest napetniony w potowie.
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Wskaznik zbiornika na wode

Pozycja menu

Opis

Zbiornik jest pusty. Napeic zbiornik.

L

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzo wody,
nadmiar wody przelewa sie przez otwér
bezpieczenstwa na dno komory.

1. Wylacz urzadzenie. Pozostaw drzwiczki
piekarnika otwarte i odczekaj, az
urzgdzenie ostygnie.

2. Podtaczy¢ rure odptywowg C do zaworu
wylotowego A przez ztacze B.

3. Utrzymywacé koniec rury pod poziomem A
i nacisng¢ kilkakrotnie przycisk B, aby
zebra¢ pozostatg wode.

4. Odiaczy¢ C oraz B i wytrzyj wnetrze
piekarnika do sucha migekkg gabka.

Ustawienia  Pofgczenia  Ustawianie konfiguraciji
potgczenia sieciowego.

Konfiguracja Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.

Serwis Pokazuje wersje opro-
gramowania i konfigura-
cje.

Podmenu: Czyszczenie
Podmenu Opis

Czyszczenie Czas trwania: 1 h.
pirolityczne,

Krotkie

Czyszczenie Czas trwania: 1 h 30 min.
pirolityczne,

Normalne

Czyszczenie

Czas trwania: 2 h 30 min.

®

Nie napetniaj zbiornika na wode

ponownie spuszczong woda.

6.6 Menu

Nacisngé = aby przejs¢ do menu.

Pozycja menu Opis

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro-
graméw automatycz-

nych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy pro-

gramow czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulu-
bionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji

urzadzenia.
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pirolityczne,

Intensyw.

Podmenu: Opcje

Podmenu Opis

Oswietlenie  Wigczanie i wytgczanie oswietlenia.

piekarnika

Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-

chomienia mieniu urzadzenia.

Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta

grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych
funkcji pieczenia.

Przypomnie- Wigczanie i wytgaczanie przypomnie-

nie o nia.

czyszcz.

Styl cyfrowy
zegara

Zmiana formatu wy$wietlanego wska-
zania czasu.

Podmenu:

Potaczenia

Ustawienia

Podmenu

Opis

Wi-Fi

Wigczanie i wytaczanie: Wi-Fi.




Podmenu Opis

Podmenu Opis

Operacje Wigczanie i wytaczenie funkcji opera-
zdalne cji zdalnych.
Opcja widoczna tylko po wiaczeniu:
Wi-Fi.
Automatycz-  Automatyczne uruchomienie funkcji
ny praca w zdalnego sterowania po nacisnieciu
trybie stero-  przycisku START.
wania zdal-  Opcja widoczna tylko po wtgczeniu:
nego Wi-Fi.
Sie¢ Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu:
Wi-Fi.
Zapomnij Wytgczenie automatycznego nawigzy-

sie¢ wania przez urzadzenie potaczenia z
aktualnie zapisang siecia.

Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos$¢ wy-  Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.
Swietlacza

Dzwieki Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotyko-
przyciskow wych. Nie jest mozliwe wytaczenie

sygnalizacji dzwigkowej dla @

Glosnosc Ustawia gto$nos¢ dzwieku przyciskow
sygnatu i sygnatow.

Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.
dzina
Serwis

Podmenu Opis

Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione %

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak
funkcja pieczenia i czas pieczenia.

Wigczy¢ urzadzenie.

Wybra¢ preferowane ustawienie.
Nacisngé —.

Wybra¢ opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

PO N=

o

Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-

gramowania mowania.

Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
wszystkie

ustawienia

6.7 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkcji i programow
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac¢ podczas pieczenia.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

« Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektorych potraw mozna
rowniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Nacisngé =

3. Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umies¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

6. Nacisna¢ OK|
9D_ nacisngc, aby zresetowac ustawienie.

(% ) nacisng¢, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wiacz urzadzenie.
2. Ustawic¢ funkcje pieczenia.
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3. iﬁ? § — nacisna¢ jednoczes$nie, aby
wigczyé¢ funkcje.

, ! - nacisng¢ jednoczesnie, aby
wytgczyc¢ funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzadzenia.

Wiaczy¢ urzadzenie.

Nacisng¢ —.

Wybraé Opcje / Blokada uruchomienia.
Naciskac¢ litery kodu w kolejnosci
alfabetyczne;j.

5. Wytaczy¢ urzadzenie.

Blokada uruchomienia jest wt.

Dostep do: Timer, Wi-Fi i lampka jest
dostepna. Drzwi sg zablokowane, gdy
urzadzenie jest wytgczone.

pobd =

Aby korzystac z urzgdzenia, nalezy nacisngc¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

Aby wytgczy¢ te funkcje, nalezy powtorzy¢
powyzsze czynnosci.

7.4 Automatyczne wytgczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Opis

Timer Ustawianie czasu pieczenia Wartosé
maksymalna to 23 godz 59 min.

Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
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zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) © (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wylaczenia, ustawic¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz Funkcje zegara.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzgcy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

Funkcja Opis
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Funk-

cje te mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
- rowniez wtedy, gdy urzgdzenie jest
wytgczone.

Alarm dzwiekowy i wylaczenie - gdy
uptynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i funkcja pieczenia wytgczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wy$wietlaczu pojawi sie komuni-
kat. Funkcje te mozna wigczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wylgczone.

Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zop6-  nia pieczenia.
Znieniem




Funkcja Opis

Wydtuzenie Aby wydtuzyé czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje te mozna wtgczac i wyta-
czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wiaczyé urzadzenie.
2. Nacisna¢: Aktualna godzina.
3. Ustawi¢ czas.

4. Nacisngc¢ przycisk OK.

8.3 Ustawienie: Timer
1. Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawic¢
temperature.

2. Nacisngé O.
3. Ustawi¢ czas.
Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc © @ © .

4. Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na

wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzyé czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzy¢ czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opo6znieniem

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.

Nacisnaé O©.

Ustawic czas pieczenia.

Nacisngé ® ® © .

Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.

N ook b

Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisng¢ @

Nacisngc ® ®© @

Nacisng¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

N =

5. Nacisng¢ OK. Powtarzaé te czynnos¢ az
na wyswietlaczu pokaze sie ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmienié ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ @
2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.

3. Nacisngé OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Dostepne akcesoria w zaleznosci
od modelu. Skanujac kod QR
mozna sprawdzi¢, jak stosowaé
akcesoria dostarczone do urza-
dzenia. Akcesoria opcjonalne -
mozna zamawia¢ oddzielnie. Bt
Wiecej informacji mozna uzyskac E
u miejscowego dostawcy. '

POLSKI 41



Niewielki wystep na gorze poprawia
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wsuna¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewni¢ sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika, a nézki sg
skierowane w dot .

=

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C- temperatura wewnatrz urzgdzenia
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy.
Zalecenia

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

» Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzadzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.
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Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki moga
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze

uzywac rekawic kuchennych.

1. Wigczyé urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia lub naczynie
i, w razie potrzeby, temperature
piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, dréb i ryby
Umiesci¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

)

Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $srodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

4. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz Opis
produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:




5. /0 nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. ©® ® ® __ nacisngd, aby wybraé
preferowang opcje:

* Alarm dzwigkowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiggnie ustawiong
wartos¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

* Alarm dzwiekowy i wytgczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartosc, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy i pieczenie
wytaczy sie.

7. Wybrac opcje i kilkakrotnie nacisng¢ OK
aby przejsé do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ przycisk START .

9. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciagnac¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

9.3 Garnek parowy do gotowania na
parze

®

Garnek parowy jest dostarczany z tym
urzgdzeniem tylko w wybranych
modelach.

Zestaw do gotowania na parze skfada sie z:
A. Rurki sondy — do gotowania na parze,
B. Pokrywy

C. Rusztu stalowego

D. Szklanej miski.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zaleza one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.
Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia

Nie nalezy:

» stawia¢ gorgcego garnka parowego na
zimnej/mokrej powierzchni.

» wlewac zimnej cieczy do goracego garnka
parowego

» uzywac garnka parowego na gorgcej
powierzchni grzewcze;j.

« czysci¢ garnka parowego srodkami
Sciernymi, myjkami i proszkami.

9.4 Gotowanie na parze w garnku
parowym

1. Umiesci¢ potrawe na stalowym ruszcie w
garnku parowym i przykryé go pokrywka.

2. Umiescic¢ rurke dyszy w otworze w
pokrywie.

3. Umiesci¢ garnek parowy na drugim
poziomie od dotu.

4. Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu
wlotowego pary. Patrz Opis produktu.

5. W urzadzeniu ustawic¢ funkcje gotowania
na parze.

temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajow potraw.

Poziomy pétek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazowki dotyczgce oszczedzania energii,
patrz Efektywnos¢ energetyczna.
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Symbole uzyte w tabelach: powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej

§5§ Rodzaj potrawy

= powierzchni.
Funkcja pieczenia « Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm
9 Temperatura * Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, Srednica 26cm
+—  Akcesoria * Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
o wysokos$¢ 5 cm
E| Poziom umieszczania potraw « Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm
@ Czas pieczenia (min) . .
10.3 Termoobieg wilgotny
10.2 Termoobieg wilgotny — Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
zalecane akcesoria przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

Nalezy uzywac foremek do ciasta
i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej

& = ’C B o

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 25-30
ruszcie

Mieso z wody 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45

gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha
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Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie

Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30

morskie, 0,7 kg gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

& = = °C @)

Mate ciastka, 20 sztuk na Goérna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
blasze pieczenia

ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20 Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
cm
Bezttuszczowy biszkopt, Goérna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta @ 26
em)
Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50

foremka do ciasta & 26
em®)
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Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta @ 26

em)
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Kruche ciasteczka Goérna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Tosty1) Grill Ruszt 4 maks. 1-5

1) Nagrzewac¢ wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE! Akcesoria
) * Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢
Patrz rozdziat dotyczacy wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
bezpieczenstwa. wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyé
) . tylko $ciereczki zwilzonej ciepta woda
11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie
Srodki czyszczace my¢ akcesoriow w zmywarce.
) ) ) o * Do czyszczenia akcesoriow z powtokg
* E"'.ZOd urzadzenia nalezy czysci¢ tylko zapobiegajacg przywieraniu nie nalezy
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta uzywacé sciernych $rodkéw czyszczacych
woda z tagodnym detergentem. ani przedmiotow o ostrych krawedziach.
» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie. 11.2 Wyjmowanie wspornikow
* Usung¢ plamy za pomocg tagodnego . . o )
detergentu. Wyja¢ wsporniki, aby wyczyscic¢ piekarnik.
Codzienne uzytkowanie 1. Wytaczyé urzadzenie i odczekag, az
+ Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym ostygnie. ) » )
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub 2. Odciggna¢ przednig czgsc prowadnic
innych zabrudzen moze skutkowac blach od bocznej Scianki. .
pozarem. 3. Odmagnag tylpq czesc 'pr’oyvadnlc bI’a(.:h
+ Wewnatrz urzadzenia lub na szybach od bocznej scianki i wyjac je w catosci.
drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby 1 | _
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary / ‘ =
wodnej, nalezy uruchomia¢ urzadzenie na 0 |=p 7 L
10 minut przed rozpoczeciem C ‘2
pieczenia.Nie pozostawia¢ gotowych 7\\4 H—
potraw w urzadzeniu na dtuzej niz Il
20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ ol d
wnetrze urzadzenia wylgcznie Sciereczkg S
z mikrofibry.
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4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczgtkowym. Wykonaé
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.
Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajgce muszg byc¢
skierowane do przodu.

11.3 Czyszczenie pirolityczne

Stuzy do czyszczenia urzadzenia i wypalania
pozostatosci.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wigczac tej funkciji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

1. Upewni¢ sig, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyijac¢ wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong

woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Wigczyé urzadzenie.

5. Nacisng¢ — / Czyszczenie.

6. Wybrac tryb czyszczenia.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika
zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza
sie. Wentylator chtodzacy pracuje z wiekszg
predkoscia.

STOP - nacisngg¢, aby przerwac procedure
czyszczenia przed jej zakonczeniem.

Nie uzywaé urzadzenia do czasu az

z wyswietlacza zniknie symbol blokady drzwi.

7. Gdy czyszczenie sie zakonczy, wytaczy¢
urzgdzenie i odczekaé, az ostygnie.

8. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka. Usung¢ pozostatosci
z dna piekarnika.

11.4 Wyczyscié zbiornik na wode.

1. Wytaczy¢ urzadzenie.

2. WiIla¢ wode do zbiornika na wodg: 650 ml.

Doda¢ kwas mlekowy: 250 ml. Odczekac¢
60 min.

3. Oprozni¢ zbiornik na wode. Patrz rozdziat
Codzienne uzytkowanie, Opréznianie
zbiornika na wode.

4. Optukac zbiornik na wode i usung¢
resztki kamienia miekkg $ciereczka.

5. Umy¢ rurke odptywowg cieptg woda
z dodatkiem tagodnego detergentu.

Skontaktowac sie z dostawcag wody, aby

sprawdzi¢ poziom twardo$ci wody.

Twardos¢ wody: Czestotliwos¢ czy-
szczenia zbiornika

na wode:

migkka 120 godz - 16 miesiecy

$rednio twarda 90 godz — 12 miesigcy

twarda 60 godz — 8 miesiecy

bardzo twarda 30 godz - 4 miesigce

11.5 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzyc¢ funkcji: Czyszczenie pirolityczne.

11.6 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby piekarnika mozna
wymontowac do czyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie

i zaktadanie drzwi”.

/N\ UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwycic¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.
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8. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby
i drzwi piekarnika. Umiesci¢ szyby
z powrotem we wtasciwej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku szyby.
Jesli drzwi sg zainstalowane prawidiowo,
podczas zamykania zatrzaskéw stychac

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac klikniecie.
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do @
siebie, wyjac je z mocowania. Strefa drukowania B (jesli wystepuije)

W musi by¢ zwrécona w strone wnetrza
piekarnika.

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekka tkanina.

5. Chwycic listwe drzwi A za gorna krawedz | 11.7 Wymiana zarowki
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
$rodka, aby zwolni¢ zatrzaski. /\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem.
Zarobwka moze by¢ gorgca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ $ciereczke na dnie piekarnika.

/N\ UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci ttuszczu na
lampie.

6. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjac.

7. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagna¢ je z prowadnicy.
Upewnic¢ sig, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

Tylne oswietlenie

1. Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.
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12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podigczono do zasilania lub podtgczono nieprawidiowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, patrz Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stgpi ponownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegoty, patrz Pielegnacja i czyszczenie.

W komorze urzadzenia znajduje
sie woda.

Zbiornik na wode napetniono zbyt duzg iloscig wody.

Pieczenie parowe nie dziata.

W otworze wlotowym pary jest osad z kamienia.

W zbiorniku wody nie ma wody.

Opréznienie zbiornika wody lub
wyciek wody z otworu wlotowego
pary zajmuje wigcej niz 3 min.

W otworze wlotowym pary jest osad z kamienia. Wyczysci¢ zbiornik na wo-
de.

@ Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato prze-
rwane na skutek przerwy w zasilaniu.

Problem z sygnatem sieci bez-
przewodowe;.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie smartfon jest potaczony z siecig bezprzewodo-
wa. Sprawdzi¢ sie¢ bezprzewodowsg i router.
Uruchomi¢ ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub
zmieniono jego konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowacé piekarnik i smartfon, nalezy zapoznac sie
z rozdziatem Przed pierwszym uzyciem, Potgczenie bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewodowe;j jest
staby.

Ustawi¢ punkt dostepowy sieci bezprzewodowej jak najblizej urzadzenia.

Piekarnik mikrofalowy znajdujacy
sie w poblizu urzadzenia zaktoca
sygnat sieci bezprzewodowe;.

Whytaczyé kuchenke mikrofalowa.
Unika¢ jednoczesnego korzystania z piekarnika mikrofalowego i zdalnego
sterowania urzadzeniem. Mikrofale zaktdcajg sygnat sieci Wi-Fi.

12.2 Kody biedéw

Gdy wystgpi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie¢ komunikat o btedzie. Wykaz
probleméw podano w ponizszej tabeli. Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia
sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze mogto nastgpi¢ wytgczenie jakiegos uszkodzonego
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podzespotu. Wtedy nalezy skontaktowac¢ sie ze sprzedawcg urzadzenia lub autoryzowanym

punktem serwisowym.

Kod i opis

Srodek zaradczy

F102 - drzwi nie sg catkowicie zamkniete lub blokada
drzwi jest uszkodzona.

Zamkna¢ drzwi.
Wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtaczyé Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F601 - wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz: Przed pierwszym
uzyciemPotgczenie bezprzewodowe

F604 - nie powiodta sie pierwsza préba nawigzania po-
taczenia z Wi-Fi.

Whytacz i wigcz urzadzenie i sprobuj ponownie. Patrz:
Przed pierwszym uzyciemPotaczenie bezprzewodowe

F908 - uktad elektroniczny urzadzenia nie moze nawia-
zac potgczenia z panelem sterowania.

Wigczy¢ i wylaczy¢ urzadzenie.

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne. 1)

Wigczy¢ i wylaczy¢ urzgdzenie.

1) Jesli wystapi jeden z tych btedéw, pozostate funkcje urzadzenia bedg nadal dziata¢ normalnie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu

13. DANE TECHNICZNE

13.1 Dane techniczne

drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej
z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Napigcie

220-240V

Czestotliwos$¢

50-60 Hz

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie
z przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej

i ekoprojektu

Nazwa dostawcy

Electrolux
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EOC8P39WX 949494856

Dane identyfikacyjne modelu EOC8P39WZ 949494854
KOCBP39WX 949494855

Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOC8P39WX 36.0 kg
EOC8P39WZ 35.8 kg
KOCBP39WX 36.3 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki, pie-

karniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W
Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przy potaczeniu z siecig 20W
Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min

go poboru mocy

Wskazoéwki dotyczace wigczania i wytgczania
potgczenia z siecig bezprzewodowg podano
w rozdziale Przed pierwszym uzyciem.

14.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do

ciasta i pojemnikéw poprawia oszczedno$é
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewaé urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
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wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wiaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesdniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto

15. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem a)
Umie$¢ opakowanie w odpowiednich
pojemnikach do recyklingu. Chroni¢
Srodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpadow elektrycznych i elektronicznych. Nie
wyrzucaj urzgdzen oznaczonych symbolem
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resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy witgczaé tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.

: do odpaddéw komunalnych. Nalezy oddac
produkt do miejscowego zakfadu
przetwarzania odpadow lub skontaktowac sie
z miejscowym urzedem miasta.
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